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Le scrippelle teraomane

(III lezione “Piccolo Master di Cucina Popolare Abruzzese”)

...come si preparano e come si cucinano nella elegante
versione ‘mbusse o nel sontuoso Timballo.

DATA: 12 Aprile 2016
(dalle 18:00 alle 21:00)

PREZZO: 26 € |
IL PREZZO COMPRENDE: |

1 lezione tecnico-pratica (3 h)
degustazione dei piatti realizzati

Seuofa del gusto
Abruzzo 0@

La qualita dellolio extravergine
e le tipicita abruzzesi

storia, cultura e tradizione, aspetti agronomici e
tecnologici, tecniche di degustazione

DATE: 20, 27, 30 Aprile 2016
PREZZO: 50 €

IL PREZZO COMPRENDE:

2 lezioni teoriche (3 h)

1 lezione da un produttore (6 h)
con pranzo leggero

http://www.scuoladelgustoabruzzo.it/fw-recipe-slug/la-gualita-dellolio-exiravergine-doliva-
e-le-tipicita-abruzzesi/



http://www.scuoladelgustoabruzzo.it/fw-recipe-slug/le-scrippelle-teramane-2/

